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Slow ‘Food'

Alleanza dei Cuochi

APERITIVO
CUOCHI DELL” ALLEANZA SLOWFOOD

Crotto del Sergente - Crema bruciata alle cipolle e semuda
Osteria La Lanterna - Patata novella, robiola del laghetto, trota affumicata
La Cava dei Sapori - Lucioperca, zucca e castagne
Crott dal Murnee - Daikon marinato al pepe rosa, miele e caco mela
Ca Bianca - Gyoza di Luganega di Monza, mosto cotto di Roccamontepiano
Le Radici Agriturismo - Slinzega di puledro, Kimchi d’alpe, chips di polenta

PRIMO DELLE OSTERIE

Agnolotti del Plin, genovese di coniglio grigio di Carmagnola,
cipolla rossa di Breme = erborinato di Lecco

SECONDO DEI CROTTI

Pecora brianzola &%
peperone di Voghera 5 alla scapece, sedano rapa

DOLCE DELLE CUCINE MODERNE

Fichi caramellati, lonzino di fico &

gelato allo zincarlin di Binago, pane alle noci, olio slow

VINI

Ancestrale Blanc de Blancs - Monteguzzo
Terre Lariane Rosso Igt




