
 

SLOW FOOD COMO E LECCO APS 
 

VERBALE ASSEMBLEA DEI SOCI 

 
 
L’assemblea, dopo la prima convocazione andata deserta il giorno 16 marzo alle ore 18,30, presso 
l’Agriturismo Agostinelli a San Fermo della Battaglia (fraz. Cavallasca), via Cavour 47, si riunisce in 
seconda convocazione con data 17 marzo alle ore 18,30, ai sensi dell’art. 12 dello Statuto, presso 
l’Agriturismo Agostinelli a San Fermo della Battaglia (fraz. Cavallasca), via Cavour 47, in veste di 
Assemblea ordinaria di Slow Food Como e Lecco Aps per discutere e deliberare il seguente: 
 

ORDINE DEL GIORNO 
 

1.​ Relazione del Consiglio Direttivo sull’attività svolta nell’anno 2025;  
2.​ Approvazione del rendiconto 2025; (allegato e trasmesso con la convocazione ai soci); 
3.​ Approvazione del preventivo anno 2026 
4.​ Nomina dei rappresentanti delegati a partecipare all’Assemblea regionale annuale;  
5.​ Varie ed eventuali 
 

Assume la presidenza dell’Assemblea Il Presidente Anna Zottola, che propone come segretario 

verbalizzante la Sig. ra Francesca Gueli, che accetta. La segreteria ha raccolto la presenza degli 

associati aventi diritto di voto e dichiara di non aver ricevuto deleghe. 

Di tutti i punti posti all’ordine del giorno è stata data notizia ai Soci con la convocazione inviata in 

data 6 marzo e successiva 11 marzo con i documenti, mediante trasmissione email dei soci e 

pubblicato su face book e il sito https://slowfoodcomo.com.  

Trascorsa mezz’ora dall’orario stabilito nell’avviso di convocazione, sono presenti n.25 associati 

aventi diritto e n. 0 (zero) per delega. Il Presidente fa rilevare che il numero dei soci presenti 

raggiunge quello richiesto dallo Statuto per la validità delle Assemblee in seconda convocazione. 

Dichiara pertanto che l’Assemblea è validamente costituita al fine di deliberare su quanto posto 

all’ordine del giorno. Alla  

La riunione ha inizio con il primo punto all’ordine del giorno. 

1.​ la descrizione delle attività svolte nell’anno 2025. Zottola informa che il primo trimestre 

condotto da Antonio Moglia con successo ha tracciato il successivo percorso di iniziative ed 

eventi per l’intero anno. Si fa seguito alla illustrazione di slide che documentano attraverso 

le immagini l’impegno dei volontari della Condotta, nello specifico dell’intero Direttivo che 

si rappresenta per professioni e competenza una squadra che ha le funzioni necessarie per 

operare su progetti e organizzare gli eventi che nel corso delle periodiche riunioni, il 

Comitato, generalmente ogni 30/40 giorni, programma e aggiorna. Il Presidente, attraverso 

alcune slide, preferisce descrivere le attività svolte per progetti e quindi illustra il progetto 

dei Cuochi dell’Alleanza ai quali mostra riconoscimento di aver accolto, sempre con 

entusiasmo ogni nuovo cuoco. Ad oggi ne sono attivi 7 e questo indice ha costruito ad oggi 

una solida e partecipata squadra. Si aggiunge il progetto dei Produttori, che sempre più si 

dimostrano disponibili a prendere parte alla diffusione della cultura del cibo buono, pulito e 

giusto, nelle numerose manifestazioni alla quale la Condotta partecipa. Una cena condivisa 
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tra numerosi produttori ed organizzata presso un cuoco dell’Alleanza Massimo Croci, ha 

messo in evidenza la volontà di lavorare insieme anche nelle prossime occasioni. 

Sicuramente non meno importante è il progetto Educazione nelle Scuole che vede la 

Condotta sempre più impegnata a presentare la Comunità del cibo dei nostri territori alle 

Scuole alberghiere e alle Scuole agrarie locali. Zottola, prosegue l’intervento descrivendo un 

altro progetto che sta assumendo particolare significato: le Alleanze con altre istituzioni e 

associazioni del territorio. La Condotta, volendo dar seguito alla Convenzione stipulata tra 

Slow Food Lombardia e il Parco Valle del Lambro, ha aderito alla richiesta di partecipare 

insieme al Parco regionale alla manifestazione di AgriNatura presso Lario Fiere attraverso 

l’organizzazione di laboratori di orticoltura e apicoltura per bambini e iniziative di 

degustazione di dolci tipici locali per tutti.  

Altre collaborazioni che la Condotta ha alimentato sono quelle con le amministrazioni 

locali. Tra queste il rapporto con il Comune di Cernobbio, attraverso una Convenzione che 

regolamenta la presenza di coordinamento degli Orti comunali, anche mediante momenti 

formativi; il rapporto con il Comune di Caslino d’Erba per la valorizzazione dell’antica 

tradizione di allevamento di capre e della produzione dei formaggi caprini. E di recente la 

nuova cooperazione con il Comune di San Fermo della Battaglia di cui si illustrerà a breve il 

progetto in essere. 

Altro importante alleanza è quella instaurata con il FAI – Fondo Ambiente Italiano, 

Delegazione di Como. La condivisione delle iniziative culturali di importanza nazionale, 

come le Giornate di Primavera e le Giornate d’Autunno, consente di avvicinare sempre gli 

associati di entrambe le Associazioni a visitare il territorio unendo alle bellezze 

architettoniche e artistico-ambientali, i prodotti degli artigiani del gusto “amici di Slow 

Food”. Zottola illustra il progetto che sta nascendo in collaborazione con il Comune di San 

Fermo della Battaglia. Si tratta di un ristorante sociale, il cui locale sul territorio di San 

Fermo, presso la frazione di Cavallasca, è stata completamente ristrutturato e arredato 

dell’ente locale, con la finalità di inserire tra i lavoratori giovani disabili o in condizioni di 

svantaggio. Per tale ragione la Condotta ha dapprima aderito ad una manifestazione di 

interesse pubblico e, dopo l’approvazione del progetto, alla costituzione di una Cooperativa 

sociale di tipo B denominata “CapoLavoro”, della quale ne è ora socia, che ha lo scopo di 

gestire il ristorante. Per terminare l’intervento sulle attività dell’anno 2025 Zottola ricorda 

che il Direttivo si impegna costantemente con la comunicazione e la divulgazione, anche 

attraverso le collaborazioni con i mezzi e gli strumenti della stampa, oltre ai diversi mezzi 

locali. 

2.​ Prende ora la parola il Tesoriere Fabio Bustaffa che illustra il bilancio consuntivo 

dell’esercizio dell’anno 2025. Nel corso della descrizione delle spese motiva un errore 

riportato nel bilancio pubblicato sul sito https://slowfoodcomo.com e inviato tramite posta 

elettronica ai soci, ovvero: 1) l’errato calcolo delle uscite relative al versamento della parte 

della quota associativa spettante a Slow Food Italia, indicate in euro 5.931,27 e corrette in 

euro 4962,27; 2)l’errato posizionamento, nel quadro “B)Entrate da attività diverse” della 

cifra di euro 216,00 alla voce “1) Entrate per prestazioni e cessioni ad associati e fondatori”, 

anziché alla voce “3)Entrate per prestazioni e cessioni a terzi”, così come risultava collocata 
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nel bilancio dell’esercizio 2024.L’esercizio contabile 2025 si chiude solidamente con un 

saldo finanziario di euro 11.695,21 euro e un avanzo di euro 4.597,88. Il 51% delle entrate 

risulta determinato  

3.​  

4.​  

5.​ dalla raccolta delle quote associative, mentre il 73% delle uscite è classificato nelle “uscite 

diverse di gestione”, ovvero dalla parte delle quote associative versate a Slow Food Italia e, 

per una esigua parte, dalle spese di gestione del conto corrente associativo. Il Presidente 

Zottola chiede ai soci, escluso i facenti parte del Direttivo, a votare il bilancio consuntivo. 

Per alzata di mano il bilancio 2025 è approvato all’unanimità e ne dispone il deposito nel 

Runts, a cura del Consiglio Direttivo, entro il 30 giugno 2026, come da normativa vigente  

6.​ Il Presidente riprende la parola per illustrare brevemente le attività dell’anno 2026. Il 

programma generale richiama diversi eventi strutturali ai quali la Condotta non può 

mancare annualmente. Aggiunge che erroneamente è stato descritto l’evento della cena 

estiva organizzata dai Cuochi dell’Alleanza. Si dà la parola al Cuoco e socio Massimo Croci 

che presenta l’iniziativa che verrà svolta il 16 ottobre a Carate Urio al Ristorante 

Acquadolce.  

7.​ Riprende ora la parola il Tesoriere Fabio Bustaffa che presenta, anche se non previsto da 

regolamento il bilancio 2026. Si prevede una situazione finanziaria simile a quella degli 

ultimi anni, con un sostanziale bilanciamento tra entrate e uscite: se da un lato è 

prevedibile un aumento delle entrate delle quote associative, dall’altro è previsto un 

incremento delle spese relative all’attività di pubblicità e comunicazione, in particolare per 

servizi tipografici, nonché per l’acquisto di gadgets associativi e delle pubblicazioni di Slow 

Food Editore. 

8.​ Zottola (la Presidente) ora affronta l’argomento della nomina, tra i soci regolarmente 

iscritti, dei delegati che per Regolamento potranno votare nel corso della Assemblea 

regionale. La Condotta che si compone di 183 soci ha diritto di avere n. 3 delegati. Zottola si 

rende disponibile e chiede per alzata di mano altre due disponibilità. Si aggiunge a Zottola, 

Giuseppe Gangarossa e Marco Mascetti/Fabio Bustaffa. I soci approvano all’unanimità i soci 

candidati: Zottola, Gangarossa e Mascetti/Bustaffa che sono nominati delegati della 

Condotta all’Assemblea regionale di Slow Food Lombardia che si terrà domenica 19 aprile a 

Milano. 

 

Esauriti i punti all’ordine del giorno il Presidente ringrazia per la partecipazione e dichiara sciolta 

l’Assemblea alle ore 20,15 dello stesso giorno dopo aver redatto, letto ed approvato il presente 

verbale. 

 
 
Il Segretario Verbalizzante​ ​ ​ ​ ​ ​ ​    Il Presidente 
Francesca Gueli​ ​ ​ ​ ​ ​ ​ ​     Anna Zottola​
​ ​   

 
 


